Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 29/03/2021 AU 02/04/2021

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi
29/03/2021

Mardi
30/03/2021

M er credi
31/03/2021

Jeudi
01/04/2021

Vendredi
02/04/2021

Chou-fleur ravigotte

Mache vinaigrette

Salade de perlesmarine

Concombre au fromage

Sills (circuit-court) blanc(cir cuit-court)
Feuilleté au fromage
Plats Haché de cabillaud Nugget'sdeblé Emincé de volaille aux
basquaise(cir cuit-court) (circuit-court) Crogue monsieur * olives (circuit-court)
(circuit-court)
Lentilles Duo carottes/navets Petit pois Farfales
Accompagnement . .
(circuit-court)
. Yaourt au sucre de canne Petit nova aromatisé Yaourt panier fruits Croc'lait président
Laitage : .
bio mixés
D i Pomme (cir cuit-court) Compote aux fruits Banane Liégeois au chocolat

rouges

* = Plat avec du porc




